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ABSTRAK
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Kata kunci: Tuliskan minimal 3 kata kunci dengan kata selain yang ada di judul
Title Title and Title in English
ABSTRACT

Please put your English abstract here, font type is Times New Roman, font size is 10 and italic formatted. Please put your English abstract here, font type is Times New Roman, font size is 10 and italic formatted. Please put your English abstract here, font type is Times New Roman, font size is 10 and italic formatted. Please put your English abstract here, font type is Times New Roman, font size is 10 and italic formatted. Please put your English abstract here, font type is Times New Roman, font size is 10 and italic formatted. 
Key words: Please write not less then three words that is not included in your title
PENDAHULUAN
Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah. Tulis pendahuluan penelitian, latarbelakang penelitian disertai dengan referensi ilmiah.
METODE PENELITIAN
Alat dan Bahan

Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf. Tulis alat dan bahan dalam bentuk paragraf.
Metode Penelitian
Tuliskan metode penelitian, langkah-langkah eksperimen, algoritma dan sebagainya. Cara untuk meletakkan gambar dapat dilihat di Gambar 1.
[image: image1.png]



Gambar 1. Desain Alat Penyortir Buah Apel
Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Pembahasan mengenai gambar diletakkan setelah gambar. Sedangkan untuk tabel dapat dilihat pada tabel dibawah ini:
Tabel 1. Sifat kimiawi buah salak gading pada berbagai umur petik

	Umur buah (BSP)
	Gula 

Pereduksi (%)
	Vitamin C (mg/100g)
	Kadar Tanin

(%)
	Kadar Asam

(%)

	6

7

8
	3.76 c

5.69 a

4.37 b
	10.16 a

10.14 b

10.12 c
	1.13 a

0.62 b

0.45 c
	0.76 a

0.61 b

0.19 c
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HASIL DAN PEMBAHASAN
Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengo lahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya.
Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya. Tuliskan hasil dan pembahasan disini. Hasil eksperimen, pengambilan data, hasil pengolahan data. Gambar dan tabel hasil penelitian dan sebagainya.
KESIMPULAN
Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf. Tuliskan kesimpulan dalam bentuk paragraf.
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